
会社名 株式会社髙木商店
Takagishouten Co.,Ltd. 缶詰部門：受託加工で国内販売向け・輸出販売向けの

代表者 髙木　貴史 さば・さんま・いわしを中心とした水産缶詰を製造。
所在地 〒314-0408　茨城県神栖市波崎8704-1

TEL：0479-44-1133　　FAX：0479-44-1213 冷凍部門：銚子港・波崎港で水揚される魚を中心に
缶詰原料、加工原料、輸出販売向け、養殖餌料向けの
水産冷凍品を製造。

資本金 1,000万円
従業員数 140名

登録番号　　JQA-QMA12343魚類の加工製品
　　　　　（缶詰、瓶詰など）

主要取引先 マルハニチロ株式会社、株式会社極洋、 登録日　　　2005年8月26日
いなば食品株式会社、株式会社宝幸、
他、水産物冷凍会社及び冷凍・食品卸会社

主要仕入先 銚子市漁業協同組合、はさき漁業協同組合、
有限会社かねはち、東洋製罐株式会社、
北海製罐株式会社、大和製罐株式会社、
王子コンテナー株式会社、レンゴー株式会社、 登録日　　　2021年2月10日
日本トーカンパッケージ株式会社、他

取引銀行 常陽銀行　波崎支店、三菱UFJ銀行　千葉支店、
銚子信用金庫　波崎支店 　　URL: http://www.takagi-shouten.com

   MAIL: tkginfo@takagi-shouten.com

昭和初期 　当茨城県神栖市波崎（旧波崎町）にて水産加工業を始める。

戦後 　漁業部を併せて経営する。

昭和31年 　漁業部を閉鎖、冷蔵庫を新設し冷凍部門に進出する。

昭和32年 　4月12日　個人経営を法人に改組し現社名とする。

昭和36年 　魚類缶詰工場を新設し、国内販売向けはマルハ株式会社の協力
　工場として、輸出向けは各商社を窓口として操業を開始する。

昭和63年 　エンジン駆動式冷凍庫及び冷蔵庫を増設し、冷凍能力日産230㌧、
　保管能力12,000㌧とする。

平成15年 　改正JASの認定工場となる。

平成17年 　ＩＳＯ9001の認証を取得。魚介類の加工製品（缶詰、瓶詰など）

平成19年 　国内販売向け・輸出販売向けのさば、さんま、いわしを中心とした
　自社ブランド缶詰製品の製造販売を開始。

平成30年 　原料確保及び水産冷凍品製造能力向上のため、冷凍庫を増設。

令和 3年 　JFS-Bの認証を取得。水産缶詰製品。

当社は昭和初期の創業以来、皆様のご支援のもと業務内容の拡大と安定を図るべく努力を重ねて参りました。
お蔭様をもちまして現在、缶詰部門・冷凍部門の事業を柱に年間稼動しておりますが、既存の事業を深耕するとともに
新しい時代に備え、なお一層の努力をいたす所在でございます。
今後とも、あたたかいご支援を賜りますよう謹んでご挨拶申し上げます。

令和3年「いわしの燻製塩オイル煮」
　　　　　　　　　　　　　県知事賞受賞

大日本水産会会長賞受賞

令和2年「焼き鯖の燻製塩オイル煮」
　　　　　　　　　　水産庁長官賞受賞

代表取締役　髙木　貴史

　　　JFS-B認可
登録番号　　JFS-B21001305-00水産缶詰製品

HP　QRコード

水産庁長官賞受賞

平成26年「いわピーシリーズ」
農林水産大臣賞受賞

平成29年「朝獲れいわし醤油煮」

県知事賞受賞

平成23年「さんま柚子みそ煮」
水産庁長官賞受賞

平成25年「くじらカリー」

県知事賞受賞

平成20年「ごぼういわし煮付」
水産庁長官賞受賞

平成22年「いわし梅酢煮」

平成19年「ねぎ鯖醤油だれ」

　　　　　株式会社髙木商店　会社案内

　　　事業内容

      ISO認可

会社概要

沿 革
茨城県水産製品品評会

における受賞暦


